
Коммерческое предложение от 26.06.2025

Наименование товара: Витрина кондитерская Be bloks! be sweet! plug-in M

Ссылка на товар: https://prom-katalog.ru/catalog/konditerskie-
vitriny/vitrina_konditerskaya_be_bloks_be_sweet_plug_in_m

Описание

Кондитерская витрина Be blocks! be sweet! plug-in предназначена для демонстрации, охлаждения и 
кратковременного хранения тортов, пирожных и других кондитерских изделий на предприятиях 
общественного питания и торговли. Модель оснащена электронным контроллером Danfoss, 
испарителем и конденсатором Sest (Италия), 3 стеклянными полками и LED-подсветками 
внутреннего объема и полок. Внутреннее оформление выполнено из нержавеющей стали.

Особенности:

Динамическое охлаждение
Система принудительного удаления конденсата
Компрессор Embarco NEU6215GK
Хладагент: R404a
Степень защиты: не ниже IP20

Дополнительные характеристики:

Охлаждаемая площадь: 1,78 м2
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Глубина выкладки: 
Основная полка: 440 мм
Съемные полки: 300 / 350 / 400 мм

Нагрузка на полки: 8 кг
Номинальная потребляемая мощность: 0,75 кВт
Холодопроизводительность: 0,8 кВт
Максимальный ток: 3,2 А
Температура окружающей среды: 25 °С
Влажность окружающей среды: 60%
Уровень шума: 69 дБ
Габариты в упаковке: 1410х900х1400 + 1480х900х150 мм

Опции (заказываются отдельно):

Внутреннее оформление, окрашенное в цвет по RAL

Внимание! На фото аналогичная модель другого размера.

Характеристики

Температурный режим от 5 до 10 °С 

Объем 330 л 

Напряжение 220 В 

Потребляемая мощность 0.377 кВт/ч 

Ширина 1260 мм 

Глубина 710 мм 

Высота 1200 мм 

Вес (без упаковки) 105 кг 

Вес (с упаковкой) 140 кг 

Цвет белый 

Страна производства Россия 

___________________________________________

Информация носит справочный характер и не является публичной офертой, определяемой ст. 437 ГК 
РФ. Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.


