
Коммерческое предложение от 20.06.2025

Наименование товара: Печь подовая Kocateq EPA18

Ссылка на товар: https://prom-katalog.ru/catalog/pechi-podovye/pech-podovaya-kocateq-epa18

Описание

Печь подовая Kocateq EPA18 применяется для быстрого выпекания хлебобулочных изделий и 
пиццы, а также для разогрева различных продуктов.
Модель оборудована современными европейскими комплектующими, что обеспечивает ее 
надежную эксплуатацию.
Устройство энергоэкономично и экологически безопасно в эксплуатации.
Оборудование размещается на профессиональных кухнях в пиццериях, кафе и закусочных, а 
также на предприятиях фаст-фуда.
Особенности модели EPA18:
модель сделана из нержавеющей стали;
два независимых термостата;
электронное управление;
под из шамотного камня;
две камеры;
защитный термостат от перегрева;
подсветка камер;
температура разогрева от 0 до 450°С;
настольная установка;

https://prom-katalog.ru/catalog/pechi-podovye/pech-podovaya-kocateq-epa18


питание от 380 В.

Характеристики

Рабочие температуры 100...450 °C 

Количество уровней 2 

Диаметр пиццы 300 мм 

Количество пицц на уровень 9 

Напряжение 380 В 

Материал корпуса нержавеющая сталь 

Сборка 2500 

Высота, мм 745 мм 

Длина, мм 1305 мм 

Ширина, мм 1105 мм 

Мощность, кВт 18.06 кВт 

___________________________________________

Информация носит справочный характер и не является публичной офертой, определяемой ст. 437 ГК 
РФ. Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.


